KOKKEN PA GL. BRYDEGAARD BYDER PA MANEDENS MENU

Kgkkenet har dabent alle dage kl. 12-20

JuLI MANEDS MENU
Foretter
Gazpacho m sprad bradbro
Hj.raget laks m rygeost og urtehav

Hovedretter
Spaette m rabarber,
Persille og brunet smar

Landkylling pa blomkal, spinat og
Sauce pa hjemmelavet sennep

Desserter
Jordbaer og koldskal
Rugbradsis, solbar, sirup, og
graskarknas

1 ret kr. 199,-

SEPTEMBER MANEDS MENU
Foretter
Torsk m &ble og jordskok
Raget okse m urtesalt og rapsmajo

AUGUST MANEDS MENU
Foretter
Citronmarineret havtaske

m radiser og salturt

Balget lun artesuppe m

okofraiche Hovedretter

Kalv m savoy og porrer
Hovedretter

Grambogard skinkemignon

pa spidskal og estragon

Okse m majssymfoni og

rgdvinsdip

Landkylling m spinat,
sasongrent og byg’otto”

Desserter
Hasselparfait og syltede brombaer
Desserter

Karamelcreme og sommerbaer
Tryl m kirsebaer, mynte & mandler

Bagte blommer,
mazarin og creme

2 retter kr. 249,- 3 retter kr. 299,-

Bordbestilling pa telefon 64771475 - 21424975 eller mail info@gammelbrydegaard.dk



