KOKKEN PA GL. BRYDEGAARD BYDER PA MANEDENS MENU

Kekkenet har abent alle dage fra kl. 12-21

FEBRUAR & MARTS MANEDS MENU

Forretter
Skummende jordskoksuppe m sprade abler & porre

Havreblinis m rogn, peberrod og urter

Hovedretter
Dagens fisk m sprade vinterurter & beurre blanc

Gris pa gaflen - dertil greeskarmos m timian

Tilbehor
Gronkalslaw - du kender den, vores er bare med grgnkal

Honningglaseret pastinak m ingefaer

Dessert
Chokolade m citrusgranité

Myntebraiseret ananas & kokosis

1 ret kr. 200,-

APRIL & MA) MANEDS MENU

Forretter
Nye fynske asparges m urtehollandaise

Raget gris m agurk & dild

Hovedretter
Landkylling m nye readder & estragon

Lam m forarsleg & roe

Tilbehor
Salat af fennikel, purleg & lgvstikke

Lune hestebgnner m radlag & persille

Dessert
Gulergdder, skyr & syre

Rabarber, krydderkage & malkeskum

2 retter kr. 250,-

MANEDENS SNACK & OST

Snack Februar & Marts
Radbedecreme m bradstaenger

Lakridsnadder

Snack April & Maj
Flekaertehummus m ramslag

Speltchips

Snack kr. 30,-
Snack og 1 glas velkomst kr. 60,

Ost
Fynsk ost m kanelsyltede abrikoser
& knakbred
kr. 80,-

3 retter kr. 300,-

Bordbestilling pa telefon 64 77 14 75 - 21 42 49 75 eller mail: info@gammelbrydegaard.dk



