SELSKABSBUFFET PA GL. BRYDEGAARD

Vinter

Torsk & porre
Graskarsuppe med kerner
Salat af bagte radder & feta

And med redkal, figner og persille
Kalv med rosenkal

Chokoladekage

Fynsk ost med frugtkompot

Forar

Bagt kuller og spidskal
Fennikel, rejer og purleg som salat
Blomkal med agurk og redlag
Lam med forarslgg og radiser
Kalv med nye rgdder
Fynsk ost med frugtkompot

Rabarbertrifli med hjemmebagt knas

Sommer

Carpaccio af havtaske med forarsleg og agurk
Bagte asparges med sprad skinke
Sprede Tomatbred
Unghane med savojkal
Gris med gulergdder og estragon
Fynsk ost med frugtkompot

jordbar og panna cotta

Efterar

Varmraget laks med spinat og citron
Jordskoksuppe med solsikker og purlag
Broccoli med valnadder, basilikum og balsamico
Okse med begnner og lgg
Fasan med skovsvampe
Fynsk ost med frugtkompot

Blommetaerte med marcipan og vanillecreme

kr. 450 pr. kuvert - min. 20 kuverter - 7 timers arrangement
inkl. moms, lokale, borddeekning og servicering

Y kursus + hotel+ restaurant
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