SELSKABSBUFFET PA GL. BRYDEGAARD

Vinter
Rillette af torsk m peberrod og kapers - Salat af vinterkal, persille, ®ble og fynsk feta
Glaserede rgdder i honning og ®bleeddike - Braiseret svinebryst m tranebaer og redbede
Oksetyndsteg m syltede lgg og timian - 2 x fynske oste m sadt og salt
Chokoladekage m mokkacreme

Forar
Hjemmeraget laks m fennikel og citron - Spidskalssalat m rabarber og peberrod
Broccoli i ®bleeddike og redlag - Unghanelar i fuglefre m blomkalscouscous
Kalveculotte m forarslag og radise - 2 x fynske oste m sadt og salt
Rabarbertrifli m mynte og vanilje

Sommer
Laksetatar m rygeost og purlgg - Fennikelsalat m blodgrape og lgvstikke
Bagt spidskal m dild og kervel - Sprangt kalvebryst m peberrod og rabarber
Frilandsgris i ukrudt - 2 x fynske oste m sgdt og salt
Taerte m sommerbar i hyldeblomst

Efterar
Saltet laks m dild og &ble
Forloren pastasalat af persillergdder, feta og merian
Bagte blomkal m mandler og skalotter
Braiseret lammebov m syltede svampe
Oksefilet m honningbagte radlag
2 x fynske oste m s@dt og salt
Blommetrifli m mandler

Alle menuer serveres m gran salat, hjemmebagt brad og dagens kartoffel - kr. 425 pr. kuvert v/min. 20 kuverter
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