SELSKABSMENU PA GL. BRYDEGAARD - 2012

Vinter

Fiskesuppe m safran og sprede croutoner
Reget svinemgrbrad m rapsmayo, rugbred og ®ble
Bagt torsk m porrer, &bler og skummende muslingesauce

Olbraiseret okse m graeskar og karamelliseret lgg
Kalv m saltbagt selleri og svampe
And m bleskive, grgnkal og traneber

Braiseret ananas m mynteis
Ablecrumble m citrusgranité
Chokolade m citrusgranité

Forar
Nye asparges m sprad skinke og karvelcreme
Reget laks m sprad salat og radiser
Lun spaette m spinat og ramslag

Lammeculotte m forarslag og basilikum
Kalv m nye redder og ®&gte bearnaise
Gris m spidskal og karvel

Rugbrgdsis m bagte rabarber
Skyfromage m hyldeblomst og kiks
Gulerodskage m karnemalksis

Kr. 450 pr. Kuvert - inkl. Lokaleleje, Borddaekning og servering,
7 timers arrangement - v min. 20 personer

Sommer

Kold tomatsuppe m sprgde urter
Laksetatar m syrnet malk og spaede salater
Bagt makrel m rygeost, salturt og agurk

Landkylling m redder, forarslag og rysteribs
Kalv m spinat, blomkal og tomatsky
Fladfisk m sommergrent og brunet smer

Rabarber crumble m vaniljeis
Jordbar m geleret koldskal
Baeris og mandelkage

Efterar
Vildtcarpacio m letsyltede beder og hgvlet vesterhavsost
Rimmet laks m &blesalsa og rugknas
Unghanepaté m syltede svampe og tyttebaer

Skovdue m butternutpuré, redleg og majs
Kalvebryst m bagte redder og lys peberrodssky
Gris med skorzonerradder og persille

Paerer i rgdvinssirup m rugbredsis
Abletrifli m havre og vanilje fromage
Hasselkage m syltede blommer og rert skyr
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